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EMENTA 
 
Fundamentos que regem a formação de biofilme, suas implicações na área de 
alimentos e da saúde e os principais métodos de detecção e controle. 
 
PROGRAMA DA DISCIPLINA 
 
 

1. Introdução ao estudo de biofilmes 
2. Biofilme: estratégias de crescimento e sobrevivência 
3. Desenvolvimento de biofilmes em superfícies inertes 
4. Microrganismos formadores de biofilmes de importância na área de alimentos 

e na saúde 
5. Técnicas de estudo e cultivo de biofilmes in vitro 
6. Métodos de controle de biofilmes. 
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