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PROGRAMA DE DISCIPLINA

Nome da disciplina (codigo): Doengas Transmitidas por Alimentos (DAC4091/PCS44).

Créditos Carga horaria Ano: Nivel:
Total: 01 | Praticos: 0 | Tedricos: 01 total: 2024 Mestrado
15 horas Doutorado
Pré-requisitos: Nao ha Co-requisitos: Nao ha

Professor responsavel:
Profa. Dra. Jane Martha Graton Mikcha

Departamento: Andlises Clinicas e Biomedicina (DAB/CCS/UEM)

Ementa: Aspectos epidemiologicos e medidas de prevencdo e controle de doengas
bacterianas transmitidas por alimentos.

Objetivo: Compreender os aspectos epidemioldgicos e medidas de prevencao e controle de
doencas bacterianas transmitidas por alimentos.

Programa:

1. Aspectos epidemioldgicos das doengas transmitidas por alimentos

2. Fontes de contaminagdao e ocorréncia dos microrganismos patogénicos nos
alimentos

3. Fatores que interferem na sobrevivéncia e multiplicacdo de patdgenos de origem
alimentar

4. Estudo das bactérias causadoras de doengas transmitidas por alimentos:
caracteristicas estruturais, fisiologicas e mecanismos de patogenicidade

5. Métodos de detecgao de bactérias patogénicas de origem alimentar

6. Prevencdo e controle das doengas transmitidas por alimentos
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Metodologia:
Aulas expositivas da parte tedrica, que contemplem também a apresentagdo de exemplos,
artigos e solugdo de problemas praticos.

Avaliacao:
A avaliagdo contard com apresentacao de seminarios e participagao valendo de 0 (zero) a
10 (dez), podendo-se solicitar lista(s), trabalho(s) como forma complementar de avaliagao.

Conceitos:
A=9,0a10,0
B=7,5a8)9
C=6,0a74

R = inferior a 6,0
Serdo considerados aprovados os alunos que obtiverem os conceitos A, B ou C e
porcentagem minima de frequéncia de 75% de presenca.

Numero minimo de alunos: 03
Numero maximo de alunos: 10

Referéncias:

Livros:
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Frontiers. 5Sth. Washington: ASM Press. 2019.
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2013.
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Artmed, 2016.
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