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PROGRAMA DE DISCIPLINA

Nome da disciplina (c6digo): Topicos Especiais em Toxicologia de Alimentos
(DAC4066/PCS31)

Créditos Carga horiria Ano: Nivel:
Total: 02 | Praticos: 0 | Tedricos: 02 total: 2024 Mestrado
30 horas Doutorado
Pré-requisitos: Nao ha Co-requisitos: Nao ha

Professor responsavel:
Prof. Dr. Miguel Machinski Junior

Departamento: Ciéncias Basicas da Saude (DBS/CCS/UEM)

Ementa: Andlise e discussao de temas relevantes e atuais em Toxicologia de Alimentos.

Objetivo: Desenvolver uma visdo critica sobre temas relevantes e atuais em Toxicologia de
Alimentos.

Programa:

1. Caracteristicas da exposicao humana a agentes toxicos presentes em alimentos.

2. Reflexao sobre a Avaliagao de Risco de aditivos e contaminantes em alimentos.

3. Carcinogénese quimica: discussao da relacao dieta e cancer.

4. Analise critica dos recentes conhecimentos sobre aditivos, contaminantes,
adulterantes e substancias quimicas presentes naturalmente nos alimentos.

5. Avancos em métodos analiticos na determinagao de agentes toxicos em alimentos.
Metodologia:

Aulas expositivas da parte tedrica, que contemplem também a apresentagdo de exemplos,
artigos e solugdo de problemas praticos.
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Avaliacao:

A avaliagdo contard com apresentacao de seminarios e participagao valendo de 0 (zero) a
10 (dez), dividida em 2 avaliagdes com igual peso. 1° Avaliagdo: sera atribuida a nota
referente ao primeiro seminario, valendo de 0,0 (zero) a 8,0 (oito) e a participacao do aluno
nas discussdes em sala de aula, valendo de 0,0 (zero) a 2,0 (dois) e peso 1. 2* Avaliagdo:
serd atribuida a nota referente ao segundo semindrio, valendo de 0,0 (zero) a 8,0 (oito) ¢ a
participagdo do aluno nas discussdes em sala de aula, valendo de 0,0 (zero) a 2,0 (dois) e
peso 1.

Nota média final: serd a média aritmética simples das duas avaliagdes.

Conceitos:
A=9,0a10,0
B=7,5a89
C=6,0a74

R = inferior a 6,0
Serdo considerados aprovados os alunos que obtiverem os conceitos A, B ou C e
porcentagem minima de frequéncia de 75% de presenca.

Numero minimo de alunos: 02

Numero maximo de alunos: 10
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