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Departamento: Ciências Básicas da Saúde (DBS/CCS/UEM)

 

Ementa: Análise e discussão de temas relevantes e atuais em Toxicologia de Alimentos.

 
Objetivo: Desenvolver uma visão crítica sobre temas relevantes e atuais em Toxicologia de 
Alimentos. 
 

Programa: 
1. Características da exposição humana a agentes tóxicos presentes em alimentos.
2. Reflexão sobre a Avaliação de Risco de aditivos e contaminantes em alimentos.
3. Carcinogênese química: discussão da relação dieta e câncer.
4. Análise crítica dos recentes conhecimentos sobre aditivos, contaminantes, 
adulterantes e substâncias químicas presente
5. Avanços em métodos analíticos na determinação de agentes tóxicos em alimentos.
 

Metodologia: 
Aulas expositivas da parte teórica, que contemplem também a apresentação de exemplos, 
artigos e solução de problemas práticos.
 
 

Universidade Estadual de Maringá 
Centro de Ciências da Saúde  
Programa de Pós-Graduação em Ciências da Saúde 

Aprovado na 1ª Reunião do Conselho Acadêmico do Programa de Pós-Graduação em
Ciências da Saúde (PCS) em 05/02/2024 

 
ProfªDrª Melyssa Fernanda Norman Negri Grassi 

Coordenadora PCS 

PROGRAMA DE DISCIPLINA 

Nome da disciplina (código): Tópicos Especiais em Toxicologia de Alimentos 

Carga horária 
total: 

30 horas 

Ano:  
2024 Teóricos: 02 

Co-requisitos: Não há 

Prof. Dr. Miguel Machinski Junior 

Ciências Básicas da Saúde (DBS/CCS/UEM) 

Análise e discussão de temas relevantes e atuais em Toxicologia de Alimentos.

Desenvolver uma visão crítica sobre temas relevantes e atuais em Toxicologia de 

Características da exposição humana a agentes tóxicos presentes em alimentos.

Reflexão sobre a Avaliação de Risco de aditivos e contaminantes em alimentos.

Carcinogênese química: discussão da relação dieta e câncer. 

Análise crítica dos recentes conhecimentos sobre aditivos, contaminantes, 
adulterantes e substâncias químicas presentes naturalmente nos alimentos.

Avanços em métodos analíticos na determinação de agentes tóxicos em alimentos.

Aulas expositivas da parte teórica, que contemplem também a apresentação de exemplos, 
artigos e solução de problemas práticos. 

 

Graduação em 

Tópicos Especiais em Toxicologia de Alimentos 

 Nível: 
Mestrado 
Doutorado 

Análise e discussão de temas relevantes e atuais em Toxicologia de Alimentos. 

Desenvolver uma visão crítica sobre temas relevantes e atuais em Toxicologia de 

Características da exposição humana a agentes tóxicos presentes em alimentos. 

Reflexão sobre a Avaliação de Risco de aditivos e contaminantes em alimentos. 

Análise crítica dos recentes conhecimentos sobre aditivos, contaminantes, 
s naturalmente nos alimentos. 

Avanços em métodos analíticos na determinação de agentes tóxicos em alimentos. 

Aulas expositivas da parte teórica, que contemplem também a apresentação de exemplos, 
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Avaliação: 
A avaliação contará com apresentação de seminários e participação valendo de 0 (zero) a 
10 (dez), dividida em 2 avaliações com igual peso. 1
referente ao primeiro seminário, valendo de 0,0 (zero) a 8,0 (oito) e 
nas discussões em sala de aula, valendo de 0,0 (zero) a 2,0 (dois) e peso 1. 2
será atribuída a nota referente ao segundo seminário, valendo de 0,0 (zero) a 8,0 (oito) e a 
participação do aluno nas discussões em sala de 
peso 1. 
Nota média final: será a média aritmética simples das duas avaliações.
 
Conceitos: 
A = 9,0 a 10,0 
B = 7,5 a 8,9 
C = 6,0 a 7,4 
R = inferior a 6,0 
Serão considerados aprovados os alunos que obtiverem os conc
porcentagem mínima de frequência de 75% de presença.
 
 

Número mínimo de alunos: 02

Número máximo de alunos: 10
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A avaliação contará com apresentação de seminários e participação valendo de 0 (zero) a 
10 (dez), dividida em 2 avaliações com igual peso. 1a Avaliação: será atribuída a nota 
referente ao primeiro seminário, valendo de 0,0 (zero) a 8,0 (oito) e a participação do aluno 
nas discussões em sala de aula, valendo de 0,0 (zero) a 2,0 (dois) e peso 1. 2
será atribuída a nota referente ao segundo seminário, valendo de 0,0 (zero) a 8,0 (oito) e a 
participação do aluno nas discussões em sala de aula, valendo de 0,0 (zero) a 2,0 (dois) e 

Nota média final: será a média aritmética simples das duas avaliações. 

Serão considerados aprovados os alunos que obtiverem os conceitos A, B ou C e 
porcentagem mínima de frequência de 75% de presença. 

Número mínimo de alunos: 02 

Número máximo de alunos: 10 

 

Graduação em 

A avaliação contará com apresentação de seminários e participação valendo de 0 (zero) a 
Avaliação: será atribuída a nota 

a participação do aluno 
nas discussões em sala de aula, valendo de 0,0 (zero) a 2,0 (dois) e peso 1. 2a Avaliação: 
será atribuída a nota referente ao segundo seminário, valendo de 0,0 (zero) a 8,0 (oito) e a 

aula, valendo de 0,0 (zero) a 2,0 (dois) e 

eitos A, B ou C e 
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Periódicos: 
Applied and Environmental Microbiology
Brazilian Journal of Microbiology
Ciência e Tecnologia de Alimentos
Food Additives and Contaminants A and B
Food and Chemical Toxicology
Food and Cosmetics Toxicology
Food Chemistry 
Food Control 
Journal of Agricultural and Food Chemistry
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