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EMENTA 
 
Estudo dos recentes avanços técnico-científicos em micotoxinas e micotoxicoses. 
 
PROGRAMA DA DISCIPLINA 
 
 

1. Aspectos históricos e contemporâneos das micotoxicoses. 
2. Fungos toxigênicos: Fatores que influenciam o desenvolvimento dos fungos e 

a produção de micotoxinas. 
3. Características gerais das aflatoxinas, esterigmatocistina, ácido 

ciclopiazônico, ocratoxinas, patulina, citrinina, zearalenona, tricotecenos e 
das fumonisinas. 

4. Novos métodos analíticos para a determinação de micotoxinas em alimentos 
e rações. 

5. Avaliação de risco para a exposição às micotoxinas. 
6. Desenvolvimento de biomarcadores para o diagnóstico das micotoxicoses. 
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