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PROGRAMA DE DISCIPLINA

Nome da disciplina (codigo): Seguranca Microbioldogica dos  Alimentos
(DAC4047/PCS20).

Créditos Carga horiria Ano: Nivel:
Total: 02 | Praticos: 0 | Tedricos: 02 total: 2024 Mestrado
30 horas Doutorado
Pré-requisitos: Nao ha Co-requisitos: Nao ha

Professor responsavel:
Profa. Dra. Jane Martha Graton Mikcha

Departamento: Anélises Clinicas e Biomedicina (DAB/CCS/UEM)

Ementa: Seguranga microbioldgica de alimentos; principais fatores que afetam a
seguranca, qualidade e inocuidade do alimento, visando diminuir os riscos a saude do
consumidor.

Objetivo: Compreender a seguranca e inocuidade de alimentos e sua importancia para a
satide do consumidor.

Programa:

1. Perigos em alimentos: alimentos seguros

2. Fatores intrinsecos e extrinsecos que influenciam a multiplicagdo microbiana nos
alimentos

3 Microrganismos patogénicos em alimentos

4 Microrganismos indicadores e critérios da qualidade e inocuidade de alimentos

5 Avaliagao de riscos microbiologicos em alimentos

6. Fundamentos de higiene e conservacao de alimentos

7 Enumeracdo, detecgao e identificagdo de microrganismos em alimentos

8 Higiene de alimentos, do ambiente de manipulagdo de alimentos e dos
manipuladores de alimentos

9. Gestao da seguranga dos alimentos

10. Cultura da seguranga de alimentos

Aprovado na 1* Reunido do Conselho Académico do Programa de Pos-Graduagdo em
Ciéncias da Saude (PCS) em 05/02/2024

Prof* Dr* Melyssa Fernanda Norman Negri Grassi
Coordenadora PCS
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Metodologia:
Aulas expositivas da parte tedrica, que contemplem também a apresentagdo de exemplos,
artigos e solugd@o de problemas praticos.

Avaliacao:
A avaliagdo contard com apresentacao de seminarios e participacao valendo de 0 (zero) a
10 (dez), podendo-se solicitar lista(s), trabalho(s) como forma complementar de avaliagao.

Conceitos:
A=9,0a10,0
B=7,5a8)9
C=6,0a74

R = inferior a 6,0
Serdo considerados aprovados os alunos que obtiverem os conceitos A, B ou C e
porcentagem minima de frequéncia de 75% de presenca.

Numero minimo de alunos: 04
Numero maximo de alunos: 15
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Referéncias:

Livros:

DOYLE, P. M.; DIEZ-GONZALEZ, F.; HILL, C. Food Microbiology: Fundamental and
Frontiers. Washington: ASM Press. 5ed. 2019.

FORSYTHE, J. S. Microbiologia da seguranga dos alimentos. 3 ed. Porto Alegre: Artmed.
2013.

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo:
Atheneu. 2 ed. 2023.

GERMANO, P. M. L., GERMANO, M. L. S. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos.
Manole. 6 ed. 2019.

SAO JOSE, J. F. B., ABRANCHES, M. V. Microbiologia e Higiene de Alimentos - Teoria
e Pratica. Rubio. 1 ed. 2019.

SILVA Jr., E. A. Manual de Controle Higiénico-sanitario Em Servi¢os de Alimentagao.
Varela. 8 ed. 2020.

SILVA, N; JUNQUEIRA, V.C.A.; SILVEIRA, N.F.A. Manual de M¢étodos de Analise
Microbiologica de Alimentos. Sao Paulo: Blucher. 6ed. 2022.

TORTORA, G. J. et al. Microbiologia. 12. ed. Editora Artmed. Porto Alegre, 2017.
TRABULSI, L. R.; ALTERTHUM, F. Microbiologia. 6. ed. Sao Paulo: Atheneu, 2015.

Revistas cientificas:

Food Control

Food Microbiology

Food Research International

Foodborne Pathogens and Disease
International Journal of Food Microbiology
Journal of Food Protection

Links:

https://www.cdc.gov/foodsafety/index.html
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/en/
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/alimentos
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